Fior Gurnin

% ieses auBevgerdhnliche Selbvan ist ein mit Sevste,
0]

Ieizen, Rogaen und Dinkel gelivanies Speziallier nach
Gelgischer Trappisten-Branfeadition. Tn Belgien, in Franheeich, den
Dieherlanden und in Osievveich gifi s Trappistenlosier. Diese
gingen ans fem Fisterzienserorden Hervor und Granen Bier seif
Dem IRictelalter sellist, Dur Jiese Bloster dvfen ifir Bier anch
Grappistenlier nennen.

?H 1t diese Tradition wollen v mit unsevem Fior Gurnin

anschliehen. Sein Name ist alifochdeutseh und Gedentes
Aus 4 Govnern”, Ausgerwahlte, Gei uns selten verendete
Bopfensovten verleifien hiesem Bier seine einjigavtige Gopfennote,

5 ur Savung wnrde eine spezielle Gelgischie Befe vertueniet,
2!

Fusatzlich ist es nocfi einmal in Jev legenden Elasche
vergoren. Dovsichfig ausgeschenhit erhalt man ein leicht naturfvibes
felles Bier mif feinem JNousse,

5 it Genichen sollten nur spezielle Blaser - Original Fiov
7o

Gurnin oder Bovdeanggldser - verwende? werden, Sein
volles Avoma entfaliet Fior Guuenin Gei einer Trinkiemperatur von
9-12 °C.
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